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MANGA PASTELERA “SILVER”
Piping bag “Silver” - Poche à douille  “Silver” - Saco pasteleiro “Silver”

Ref. 505088 25 cm.  6 u.

Ref. 505089 28 cm.  6 u.

Ref. 505090 34 cm.  6 u.

Ref. 505091 40 cm.  6 u.

Ref. 505093 50 cm.  6 u.

Ref. 505094 55 cm.  6 u.

Ref. 505095 60 cm.  6 u.

Ref. 505096 65 cm.  6 u.

Ref. 505097 70 cm.  6 u.

Ref. 505098 75 cm.  6 u.

MANGAS ESTÁNDAR ALGODÓN
Standard piping bags. Cotton - Poches à douille standar en coton 

Sacos pasteleiros standar algodão

Ref. 505001 34 cm.  6 u.

Ref. 505002 40 cm.  6 u.

Ref. 505003 46 cm.  6 u.

Ref. 505004 50 cm.  6 u.

Ref. 505005 55 cm.  6 u.

Ref. 505006 60 cm.  6 u.

Ref. 505007 65 cm.  6 u.

Ref. 505008 70 cm.  6 u.

Ref. 505009 75 cm.  6 u.

Fabricado con múltiples recubrimientos de plástico. 

Los tamaños desde 34 hasta 75 cm. tienen la punta reforzada. Con costura y colgador. Con garantía de THERMOHAUSER.

Made multiple plastic coatings. Sizes from 34 to 75 cm. With reinforced tip. With seams and hanger. With the THERMOHAUSER 
guarantee.

COMBATE LOS GÉRMENES CON LA NUEVA MANGA PASTELERA ANTIMICROBIOS !!!

Efecto antimicrobios, reduce el crecimiento de la bacteria y el mal olor. El efecto antimicrobios se mantiene incluso después de 

lavarlas.

FIGHT GERMS WITH THE NEW ANTIBACTERIAL PIPING BAG!!!           
Antibacterial effect, it reduces the growth of bacteria and bad smell. The antibacterial effect remains even after washing them.
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MANGAS DESECHABLES KEE SEAL ULTRA
Kee seal ultra disposable piping bags - Poches à douille jetables kee 

seal ultra - Sacos pasteleiros descartáveis kee seal ultra

Ref. 505025 53 cm. 72 µ  100 u.

Ref. 505026 63 cm. 72 µ  80 u.

CARACTERÍSTICAS

Interior estéril. Superficie exterior Ultra antideslizante para un 

agarre excelente. Nuevas soldaduras dobles irrompibles en cada 

manga para extrema resistencia y seguridad. Si la presión ejercida 

es demasiado extrema, una burbuja alerta al usuario. Cumple con 

las directivas de la U.E. para plásticos en contacto con alimentos

Colores: azul. En dos tamaños: 53 y 63 cm. Producto de alta calidad 

fabricado en la U.E. Horneable (hasta 110º C). Puede calentarse en el 

microondas. Puede congelarse (hasta -30º C).

FEATURES
Sterile inner side. Ultra non-slip outside surface for an excellent 
grip. New unbreakable double welded seams on each piping 
bag for extreme security and resistance. If the pressure exerted 
is too extreme a bubble will alert its user. It complies with the 
directives of the E.U. for plastics in contact with food.  
Colours: Blue. In two sizes: 53 and 63 cm. High quality product 
made in the E.U. Suitable for oven (up to 110ºC). Suitable for 
microwave. Suitable for freezing. (down to -30ºC)

MANGAS NYLON
Standard piping bags. Nylon - Poches à douille standar en nylon 

Saco pasteleiro standar nylon

Ref. 505079 25 cm.  6 u.

Ref. 505080 34 cm.  6 u.

Ref. 505013 40 cm.  6 u.

Ref. 505023 46 cm.  6 u.

Ref. 505036 50 cm.  6 u.

Ref. 505037 55 cm.  6 u.

Ref. 505038 60 cm.  6 u.

Ref. 505078 75 cm.  6 u.

MANGAS DESECHABLES
Piping bag disposable green - Poche à douille jetable verte

Saco pasteleiro descartável verde

Ref. 505082 46 cm. 80 µ  100 u.

Ref. 505083 53 cm. 80 µ  100 u.

Ref. 505084 59 cm. 80 µ  100 u.
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MANGAS DESECHABLES
Disposable pipping bag - Poches à douille jetables
Sacos pasteleiros descartáveis 
Ref. 505101
50 cm. · 70 µ ·   100 u.

Plástico higiénico transparente con exterior rugoso y suave interior. Con pun-

ta cerrada. Puede ser utilizada con o sin boquilla. Alta presión. 

Antideslizante.

Transparent hygienic plastic with rugged external part and soft inner 
part. With closed tip. It can be used with or without nozzle. High 
pressure. Non-slip.

SOPORTE DE MANGAS
Piping bag holder - Support pour les poches - Suporte de sacos 
Ref. 535246

 1 u.

Ref. 505033   55 cm. · 90 µ
 100 u.

Ref. 505042  60 cm. · 90 µ
 100 u.

MANGA PASTELERA“ONE DAY”
“One day” piping bag - Poches à douille “One day”
Manga confeiteira “one day”

VENTAJAS DEL PRODUCTO: Transparente, higiénico, punta cerrada, 

adaptable a boquillas. ADVANTAGES OF THE PRODUCT: Transparent, 
hygienic, closed tip, adaptable to nozzles.

Ref. 505105   40 cm. · 90 µ
 100 u.

Ref. 505106  55 cm. · 90 µ
 100 u.

Ref. 505107  65 cm. · 90 µ
 100 u

Alta presión - High pressure

MANGAS PASTELERAS DESECHABLES
Disposable piping bags - Poches à douille “One day”
Mangas confeiteiras  descartáveis “one day”
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Ref. 510019 Ø 3 mm. boquilla nº3  6 u.

Ref. 510020 Ø 5 mm. boquilla nº5  6 u.

Ref. 510021 Ø 7 mm. boquilla nº7  6 u.

Ref. 510022 Ø 9 mm. boquilla nº9  6 u.

Ref. 510023 Ø 11 mm. boquilla nº11  6 u.

Ref. 510024 Ø 13 mm. boquilla nº13  6 u.

Ref. 510200
Ø 3, 5, 7, 9, 11, 13 mm.

 6 u. · Juego 6 boquillas / nozzles set

Ref. 510009 Ø 5 mm. boquilla nº3  6 u.

Ref. 510010 Ø 7 mm. boquilla nº5  6 u.

Ref. 510011 Ø 9 mm. boquilla nº7  6 u.

Ref. 510012 Ø 11 mm. boquilla nº9  6 u.

Ref. 510013 Ø 13 mm. boquilla nº11  6 u.

Ref. 510014 Ø 15 mm. boquilla nº13  6 u.

BOQUILLA RIZADA PLÁSTICO
Curled plastic nozzle - Tuyau frisé plastique - Bico ondeado plástico

BOQUILLA LISA PLÁSTICO
Smooth plastic nozzle - Tuyau en plastique - Bico liso plástico

BOQUILLA LISA PLÁSTICO
Smooth plastic nozzle - Tuyau en plastique - Bico liso plástico 
Ref. 510201
Ø 5, 7, 9, 11, 13, 15 mm. ·  6 u. · Juego 6 boquillas / nozzles set

B

A Ref. 510138 - A
 12 u.

Ref. 510139 - B
 12 u.

BOQUILLAS DE PLÁSTICO SURTIDAS
Assortment of plastic nozzles - Tuyaux en plastique assortis
Bicos de plástico sortidos

BOQUILLAS DE PLÁSTICO SURTIDAS + ADAPTADOR 
ESPECIALES PARA DECORACIÓN
Assortment of plastic nozzles + special adaptors for decoration
Tuyau en plastique assortis + adaptateurs spéciaux pour décorer 
Bicos de plástico sortidos + adaptador especial para decoração
 
Ref. 510136

 24 u.
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COLGADOR MANGAS Y BOQUILLAS
Hanger for piping bags and nozzles
Patère poches à douille et tuyaux
Cabide sacos pasteleiros e bicos
 
Ref. 535244
50 x 50 mm. · Peso / Weight: 1,3 Kg. ·  1 u.

BOQUILLAS ESTRIADAS 8 DIENTES INOX. 
Grooved nozzles 8 stainless grips.
Tuyaux strié 8 dents inox.
Bicos estriados 8 dentes inox.

Ref. 510143
Ø 4, 6, 8, 10, 13, 15 mm.  6 u.
Juego 6 boquillas / nozzles set

BOQUILLAS LISA INOX
Smooth nozzles. Stainless.
Tuyaux lisses inox.
Bicos liso inox.
 
Ref. 510140
Ø 4, 6, 8, 10, 13, 15 mm.  6 u.
Juego 6 boquillas / nozzles set

BOQUILLA INOXIDABLE INYECTORA
Injector nozzle. Stainless
Tuyau inoxidable injecteur
Bico inoxidável injector
 
Ref. 535084
Ø 4 x 95 mm. ·  5 u.
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ADAPTADOR PORTABOQUILLAS PEQUEÑO
Piping bag coupler small - Adaptateur pour douilles petit - Adapta-
dor porta-bicos pequeno
 
Ref. 510081
Ø 18 mm.  1 u.

ADAPTADOR PORTABOQUILLAS MEDIANO
Piping bag coupler medium - Adaptateur pour douilles moyen - 
Adaptador porta-bicos pequeno
 
Ref. 510082
Ø 25 - 31 mm.  2 u.

Ref. 510083 Ø 3 mm.  2 u.

Ref. 510084 Ø 5 mm.  2 u.

Ref. 510085 Ø 7 mm.  2 u.

Ref. 510086 Ø 9 mm.  2 u.

Ref. 510087 Ø 11 mm.  2 u.

Ref. 510088 Ø 13 mm.  2 u.

Ref. 510089 Ø 15 mm.  2 u.

Ref. 510090 Ø 18 mm.  2 u.

Ref. 510091 Ø 3,5 mm.  2 u.

Ref. 510092 Ø 5 mm.  2 u.

Ref. 510093 Ø 7 mm.  2 u.

Ref. 510094 Ø 9 mm.  2 u.

Ref. 510095 Ø 11 mm.  2 u.

Ref. 510096 Ø 13 mm.  2 u.

Ref. 510097 Ø 18 mm.  2 u.

BOQUILLAS LISA INOX.
Piping bag tip round stainless steel - Douille unie en acier 

inoxydable - Bicos liso inox.

BOQUILLAS ESTRIADAS 6 DIENTES INOX. 
Piping bag tip drop flower  stainless steel (6 pointed) - Douille can-
nelée en acier inoxydable (6 dents) - Bicos estriados 6 dentes inox.
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RODILLO DE PLÁSTICO
Plastic rolling pin - Rouleau en plastique - Rolo de plástico 
Ref. 535194
Rodillo / rolling pin: Ø 7 x 40 cm.
Largo total / Total length: 62 cm. ·  1 u.

RODILLO ESPECIAL MADERA
Special wooden rolling pin - Rouleau spècial en bois
Rolo especial madeira  
Ref. 535410
Rodillo / rolling pin: Ø 8 x 50 cm.
Largo total / Total length: 80 cm. ·  1 u.

RODILLOS PUNTEADORES PLÁSTICO
Plastic pointed rolling pins - Rouleaux pontillièurs en plasti-
que - Rolos ponteadores plástico 
Ref. 535171
Ancho rodillo / Width of the rolling pin: 11,5 cm. ·  1 u.

CORTADORES PLÁSTICO CIRCULAR DE REJILLA
Round plastic cutters with grid - Coupeur en plastique rond 
avec grillage - Cortadores plástico circular de grade 
Ref. 535306
Ancho rodillo / Width of the rolling pin:: 10 cm. ·  1 u.

CORTADOR INOX.
Stainless cutter - Coupeur inox.
Cortador inox.
Ref. 535352
L: 23 cm. x Ø 10 cm. ·  1 u.

CORTADOR INOX.
Stainless cutter - Coupeur inox.

L

PISTOLA DE AZÚCAR
Sugar gun - Pistolette du sucre
Pistola de açúcar 
Ref. 535197

 1 u.

20 DISCOS 
INTERCAMBIABLES
20 Interchangeable discs



UTILLAJE

(1)

(1)

(1)

(1)

CUCHILLO DE SIERRA DIENTES DE OLA INOX.
Bread knife - Couteau à pain - Faca para pão 
Ref. 541098
(1): 24 cm. ·   1 u.

CUCHILLO DE SIERRA
Bread scoring knife - Couteau dentelé - Faca de serra 
Ref. 541190
(1): 8,7 cm. ·   1 u.

CUCHILLO LISO PARA HOJALDRE
Pastry knife - Couteau lisse pour pâte feuilletée - Faca 
lisa para massa folhada
Ref. 541107
(1): 25 cm. ·   1 u.
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L

CUCHILLO SERRADO PARA TARTAS
Serrated knife for cakes -  Couteau dentelé pour des tapes
Faca serrada para tapas
Ref. 541350
46 cm. · Peso / Weight: 250 g. ·  1 u.

Acero inox. · Con 3 hojas de sierra · Ajustable desde 10 a 90 mm

CUCHILLO DE SIERRA
Serrated knife - Couteau dentelé - Faca de serra 
Ref. 541079
(1): 44,5 cm. · (2): 31 cm.  1 u.

CUCHILLO DE SIERRA INOX.
Stainless serrated knife - Couteau dentelé inox.
Faca de serra inox.  
Ref. 541085
(1): 49,5 cm. (2): 36 cm.  1 u.

CUCHILLO DE SIERRA INOX.
Stainless serrated knife - Couteau dentelé inox.
Faca de serra inox.  

(1): 49,5 cm. (2): 36 cm.  1 u.

CUCHILLO DE SIERRA INOX.
Stainless serrated knife - Couteau dentelé inox.

(2)

(1)

(1)

CUCHILLO DE SIERRA
Serrated knife - Couteau dentelé - Faca de serra
Ref. 541079
(1): 44,5 cm. · (2): 31 cm.  1 u.

CUCHILLO DE SIERRA
Serrated knife - Couteau dentelé - Faca de serra

(1): 44,5 cm. · (2): 31 cm.  1 u.

(2)

(1)

CUCHILLO DE DOBLE SIERRA INOX.
Baker’s knife double sided - Couted double dentelé inox. 
Faca de dupla serra inox.  
Ref. 541340
(1): 36 cm. ·   1 u.

CUCHILLO LISO
Cake knife - Couteau lisse - Faca lisa

Ref. 541104
(1): 21 cm.

 1 u.

Ref. 541105
(1): 24 cm.

 1 u.
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CORTADOR CROISSANTS INOX.
Stainless croissant cutter - Coupeur croissant inox. 
Cortador croissants inox. 
Ref. 535117
21 x 11,7 cm. ·  1 u.

(2)

(1)

A

B

C

ESPÁTULAS Y CUCHILLOS INOX.
Stainless spatulas and knifes - Spatules et couteaux inox. 
Espátulas e facas inox.

Ref. 541036 - A (1): 21,5 cm. · (2): 12,5 cm.  1 u.

Ref. 541038 - B (1): 38,5 cm. · (2): 25,5 cm.  1 u.

Ref. 541078 - C (1): 44 cm. · (2): 31,5 cm.  1 u.

CORTADOR EXTENSIBLE 5 RUEDAS INOX.
Extensible cutter, 5 wheels. Stainless - Coupeur 
extensible 5 roues inox. - Cortador extensível 5 
rodas inox.  
Ref. 535148

 1 u. · Ancho máximo / Maximum width: 50,5 cm.

CORTADOR EXTENSIBLE 7 RUEDAS INOX.
Extensible cutter· 7 wheels. Stainless
Coupeur extensible 7 roues inox. 
Cortador extensível 7 rodas inox
Ref. 535149

 1 u. · Ancho máximo / Maximum width: 50,5 cm.

PALETA CODO INOX.
Palette knife. Stainless - Spatule coudé inox.
Paleta cotovelo inox.
Ref. 541230
(1): 40 cm.
(2): 25 cm. (con todo / with all: 28 cm.)
Ancho / Width: 3,4 cm.

 1 u.

(2)

(1)

(2)

(1)

(1)

CUCHILLO PUNTILLA
Paring knife - Couteau pointu - Faca de ponta
Ref. 541108
(1): 9 cm. ·   1 u.

(1)
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ESPÁTULA ACERO INOX. CODO
Palette knife. Elbow. Stainless - Spatule acier inox coudé
Espátula aço inox. Cotovelo 

Ref. 541194
(1): 31,5 cm.
(2): 15,5 cm.
Ancho / Width: 3,2 cm.

 1 u.

Ref. 541196
(1): 47 cm.
(2): 31 cm.
Ancho / Width: 5,1 cm.

 1 u.

ESPÁTULA ACERO INOX. CODO
Palette knife. Elbow. Stainless - Spatule acier inox coudé

(2)

(1)

ESPÁTULA ACERO INOX. CODO
Offset spatula - Spatule acier inox coudée
Espátula aço inox. Cotovelo 

Ref. 541106
(1): 10 cm.

 1 u.

Ref. 541008
(1): 20 cm.

 1 u.

(1)(1)

(2)

(1)

ESPÁTULA ACERO INOX.
Palette knife. Stainless - Spatule acier inox - Espátula aço inox. 

Ref. 541052
(1): 34 cm.
(2): 21 cm.
Ancho / Widht: 3,4 cm.

 1 u.

Ref. 541054
(1): 43 cm.
(2): 31 cm.
Ancho / Widht: 3,4 cm.

 1 u.

Ref. 541055
(1): 49 cm.
(2): 36 cm.
Ancho / Widht: 3,4 cm.

 1 u.

RASPADOR LISO PLÁSTICO
Dough scraper plastic - Grattoir lisse en plastique
Raspador liso plástico
Ref. 541321
11,3 x 7,5 cm.

 10 u.

RASPADOR LISO PLÁSTICO RESISTENTE HASTA 125˚
Smooth plastic scraper. Resistant up tp 125º
Grattoir lisse en plastique résistent jusqu’à 125º
Rasgador liso plástico resistente até 125˚
Ref. 541314
14,8 x 9,9 cm.

 10 u.

RASQUETA ACERO INOX.
Scraper. Stainless steel - Grattoir acier inox.
Rasgador aço inox. 
Ref. 541312
10 x 15 cm.

 1 u.

25 cm.
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10 cm.

RASPADOR ACERO FLEXIBLE
Flexible scraper. Stainless steel - Grattoir flexible acier
Rasgador flexível aço
Ref. 541197
17,5 x 10 cm. ·  1 u.

RASPADOR RÍGIDO INOX. 
Stiff scraper. Stainless - Grattoir rigide inox.
Rasgador rígido inox.
Ref. 541215
11 x 10,5 cm. ·  1 u.

ESPÁTULA PROFESIONAL CHOCOLATE
Professional spatula. Chocolate - Spatule professionnelle 
chocolat - Espátula profissional Chocolate
Ref. 541025

 1 u.

12 cm.

(B)(B)

(A)

ESPÁTULA RESISTENTE HASTA 220˚
Spatula. Resistant up to 220˚ - Spatule résistent jusqu’à 220º 
Espátula resistente até 220˚ 
Ref. 541007
(A): 7 x 11,5 cm.
(B): 35 cm.

 1 u.

(2)

(1)

(2)

(1)

A

B

C

ESPÁTULAS PLÁSTICO - GOMA
Plastic-rubber spatulas - Spatules en plastique - gomme 
Espátulas plástico - goma

Ref. 541028 A
(1): 8 x 5 cm.
(2): 25 cm.

 1 u.

Ref. 541029 B
(1): 11,5 x 7 cm.
(2): 35 cm.

 1 u.

Ref. 541030 C
(1): 11,5 x 7 cm.
(2): 45 cm.

 1 u.

RASPADOR FLEXIBLE ACERO INOX.
Scraper. Stainless steel - Grattoir flexible acier inox.
Rasgador flexível aço inox.

Ref. 541308 - A
12 x 9,5 cm.

 1 u.

Ref. 541311 - B
19 x 11 cm.

 1 u.

11,5 cm.

A

14,5 cm.

B



271UTILLAJE UTILLAJE
TOOLS  <  OUTILLAGE  <  UTENSÍLIOS

ESPÁTULAS EXOGLASS®

Spatulas - Spatule - Espátula

Ref. 541017 25 cm.  1 u.

Ref. 541020 30 cm.  1 u.

Ref. 541021 35 cm.  1 u.

Ref. 541024 50 cm.  1 u.

BATIDORES MANGO FIBRA
Whisk - Fouet - Batedor

Ref. 535044 25 cm.  1 u.

Ref. 535045 30 cm.  1 u.

Ref. 535046 35 cm.  1 u.

Ref. 535047 40 cm.  1 u.

Ref. 535048 45 cm.  1 u.

Ref. 535049 50 cm.  1 u.

BATIDORES MANGO ACERO INOX.
Handle. Stainless steel - Batteurs manche en acier inox.
Batedores cabo de aço inox.

Ref. 535199 25 cm.  1 u.

Ref. 535226 35 cm.  1 u.

Ref. 535219 40 cm.  1 u.

Ref. 535224 45 cm.  1 u.

Ref. 535225 60 cm.  1 u.

CORTAPASTAS FLOR INOX. 
Pastry cutter flower-shaped - Coupe-pâte fleur
Cortador massa flor
Ref. 535232
Ø 89 mm. ·  1 u.

CORTAPASTAS MARIPOSA INOX. 
Pastry cutter butterfly-shaped - Coupe-pâte papillon - 
Cortador massa borboleta
Ref. 535239
Ø 60, 90 mm. ·  1 u.

CORTAPASTAS CORAZÓN INOX. 
Pastry cutter heart-shaped - Coupe-pâte cœur - Cortador 
massa coração
Ref. 535235
Ø 65, 50, 80 mm. ·  1 u.
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MANDOLINA 3 CUCHILLAS
Mandolin cutter. 3 Blades - Mandoline 3 petites cuillères 
Bandolim 3 folhas 
Ref. 535104
39,5 x 13 cm. · Peso - Weight: 1,02 Kg. ·  1 u.

PARTIDOR TORTAS
Cake cutter - Fendeur de galettes - Partidor tortas  
Ref. 535273
Ø 26,5 cm. · 12 / 16 piezas. ·  1 u.

ESTAMPADOR DE REJILLA
Cookie stamp crisscross pattern - Grille d’impression - 
Estampador de grelha  
Ref. 535271
Ø 30 cm. ·  1 u.

CORTAPASTAS REDONDO INOX.
Round cookie cutter inox. - Coupe-pâtes rond inox.  
Cortapastas redondo inox.  
Ref. 541032
Ø 30 - 140 mm. ·  12 u.

CEDAZO PLÁSTICO - Plastic strainer - Tamis en plastique - Peneira de plástico

Ref. 535040 Ø 30,5 x 11 cm. Paso / abertura: 0,85 mm. Malla / rede: 0,24 mm.  1 u.

CEDAZO PLÁSTICO AZÚCAR GLAS
Plastic strainer. Icing sugar - Tamis en plastique sucre glace - peneira plástico açúcar glass

Ref. 535036 Ø 18,5 x 10,5 cm. - Paso / abertura: 0,5 mm. - Malla / rede: 0,2 mm.  1 u.

CORTA PASTAS CIRCULAR EXOGLASS®

Round cookie cutter - Coupe-pâtes rond
Corta pastas circular

Ref. 535139 - A
Ø 30 a 100 mm. ·  9 u. 

Ref. 535138 - B
Ø 20 a 100 mm. ·  9 u.

A

B

CORTAPASTAS REDONDO INOX. 
Round cookie cutter inox. - Coupe-pâtes rond inox.
Cortapastas redondo inox.
Ref. 541027
Ø 30 - 140 mm. ·  12 u.
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BROCHA CERDA NATURAL
Brush. Natural bristle - Brosse soie naturelle
Broxa cerda natural

Ref. 535058 Cerda / Bristle: 4 x 4 cm.  1 u.

Ref. 535059 Cerda / Bristle: 6 x 4 cm.  1 u.

Ref. 535060 Cerda / Bristle: 7,5 x 4 cm.  1 u.

Ref. 535742 Cerda / Bristle: 10 x 4 cm.  1 u.

6 cm.6 cm.

Ref. 535462 Cerda / Bristle: 4 x 6 cm.  1 u.

Ref. 535463 Cerda / Bristle: 5 x 6 cm.  1 u.

Ref. 535013 Cerda / Bristle: 7 x 6 cm.  1 u.

BROCHA CERDA NATURAL
Brush. Natural bristle - Brosse soie naturelle
Broxa cerda natural

DOSIFICADOR AUTOMÁTICO ACERO + SOPORTE
Authomatic dispenser. Steel + support
Doseur automatique acire + support
Dosificador automático aço + suporte

DOSIFICADOR / Dispenser SOPORTE / Support

Ref. 535007
Ø 18,5 cm.
1,9 L.

 1 u.

Ref. 535285
H: 18,5 cm.

 1 u.

BOL SEMIREDONDO PLÁSTICO
Half round plastic bowl - Bol semi-rond en plastique
Tigela semi-redonda plástico

Ref. 536025
 6 u.

Altura / H: 8 cm. Ø 17,5 cm.

Altura / H: 15 cm. Ø 32 cm.

Altura / H: 18 cm. Ø 40 cm.

Altura / H: 10,5 cm. Ø 23 cm.

Altura / H: 11,5 cm. Ø 27,5 cm.

Altura / H: 16 cm. Ø 36 cm.

BROCHA SILICONA
Silicon brush - Brosse en silicone - Broxa silicone  
Ref. 535077
Cerda / Bristle: 60 mm. ·  1 u.

BOL DE PLÁSTICO
Plastic bowl - Bol en plastique - Tigela plástico

Ref. 526140 Ø 17,5 cm.  1 u.

Ref. 526141 Ø 27,5 cm.  1 u.

Ref. 526142 Ø 36 cm.  1 u.
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PINZA PARA TARTAS Y BOMBONES
Scissor pastry tongs - Pince à gâteaux et bonbons - Pinça 
para bolos e bombons
Ref. 540109
21 cm. ·  1 u.

PINZA PALA PARA TARTAS
Scissor cake tongs - Pince pelle à gâteaux - Pinça pá para 
bolos
Ref. 535256
26 cm. ·  1 u.

PINZA PALA PARA TARTAS
Scissor cake tongs - Pince pelle à gâteaux - Pinça pá para 
bolos
Ref. 535259
18 cm. ·  1 u.

CUCHILLA PARA CORTAR PAN 25 CUCHILLAS
Bread slashing lame with 25 blade - Lame droite pour pain avec 
25 lames - Faca de pão direitas com 25 facas
Ref. 535240
14,5 x 1,4 cm. · Plástico + inox. alimentario / PVC + inox 
food grade ·  1 u.

CUCHILLA PARA CORTAR PAN RECTAS
Bread slashing lame straight - Lame droite pour pain - Faca de 
pão direitas
Ref. 535241
14,5 x 1,4 cm. · Plástico + inox. alimentario / PVC + inox 
food grade ·  1 u.

CUCHILLA PARA CORTAR PAN
Blade for cutting bread - Lame pour couper le pain
Folha para cortar pão   
Ref. 535251
15 cm. · Cuchilla / Blade: 4 cm. ·  1 u.
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CEPILLO HARINERO
Flour brush - Brosse farinière - Escova farinheira 
Ref. 535064
Blanco - White
30 cm. ·  1 u.

SOPLETE PROFESIONAL
Professional blowtorch - Chalumeau professionnel - maçarico profissional  
Ref. 535155
15,5 x 7,5 x H: 3,5 cm. 
Peso / Weight: 250 g. ·  1 u.

VENTAJAS DEL PRODUCTO

· Seguro, ligero

· Fácil de recargar

· Portátil (sin cables)

· Llama regulable

· Sistema de seguridad

· Temperatura máxima: 1.300º

ADVANTAGES OF THE PRODUCT
- Safe, light
- Easy to reload
- Portable (no cables)
- Adjustable flame
- Security system
- Maximum temperature: 1300º

PALA ELÉCTRICA DE QUEMAR INOX. 220 V. 
Electric burner. Stainless 220 V. - Palle electrique de brûler inox. 220 V.
Pala eléctrica de quei  mar inox. 220V. 
Ref. 535252
1.500 W. · 7 x 23 cm. · Peso / Weight: 1,2 Kg. ·  1 u.

Bajo pedido / On request

PELAMANZANAS “KALI” 3 USOS, 
CON POSIBILIDAD DE DESMONTAR
“Kali” apple peeler 3 uses. Detachable
Pele-pommes de tèrre “kali” 3 uses, avec possibilité d’être démonter Pela 
maças “kali” 3 usos, com possibilidade de desmontar  
Ref. 535231
10 x 34 x H: 11 cm. · Peso / Weight: 2,5 Kg. ·  1 u.
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BOTELLA PLÁSTICO CIERRE ESPECIAL
Plastic bottle. Special closing device
Bouteille en plastique fermeture spéciale 
Garrafa plástico fecho especial 
Ref. 535128
Ø 4 x 28 cm.  1 u.

PALAS DE MEDICIÓN DE PLÁSTICO
Plastic - Plastique - Plástico

Ref. 535025
500 ml.

 6 u.

Ref. 535026
1.000 ml.

 6 u.

Ref. 535029
1.250 ml.

 6 u.

DOSIFICADORES BOCA ANCHA
Dispenser wide nozzle - Dosificateur bouche large
Dosificadores bocal largo

Ref. 535330
236 ml.

 1 u.

Ref. 535350
354 ml.

 1 u.

Ref. 535351
708 ml.

 1 u.

JARRA DE MEDICIÓN DE PLÁSTICO 
Meter Jar - Carafe mesurante - Jarra medidora

Ref. 535003 1 litro.  6 u.

Ref. 535004 2 litros.  6 u.

Ref. 535005 3 litros.  6 u.

Ref. 535006 5 litros.  6 u.

Ref. 535198
10,5 x 6 x H: 27,5 cm. · 1 litro.

 1 u.

BOTELLA DE PLÁSTICO 
PARA BAÑAR BIZCOCHO
CON ESCALA GRADUADA
Plastic bottle to dip sponge cake with 
graduated scale.
Bouteille en plastique pour bagner gâteaux 
avec échelle graduée.
Garrafa de plástico para banha com escala 
graduada.
ERGONÓMICA - Ergonomic - Ergonomique
ErgonómicoJARRA MEDIDORA

Meter Jar - Carafe mesurante - Jarra medidora
Ref. 535055

 1 u.
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CARTUCHOS PARA SIFÓN
Cartridges for siphon - Cartouches pour siphon
Cartuchos para sifão 
Ref. 535357

 10 u.

SIFÓN PARA CREMA INOX
Siphon for cream. Stainless - Siphon pour crème inox.
Sifão para creme inox 
Ref. 535355
1 L. ·  1 u.

Ref. 537004
Temperatura / Temperature: -35º a 365ºC ·  1 u.

Ref. 537017
Temperatura / Temperature: 80º a 220ºC  ·  1 u.

Ref. 537016
Temperatura / Temperature: -40˚ a 200˚ C. ·  1 u.

TERMÓMETRO CARAMELO MALLA METAL ALCOHOL
Caramel thermometer. Metal mesh. Alcohol.
Thermomètre caramel maille alcool.
Termómetro caramelo malha metal álcool.

TERMÓMETRO INFRARROJOS
Infrared thermometer - Thermomètre infrarouge
Termómetro infravermelho

TERMÓMETRO DIGITAL MULTIFUNCIÓN
Digital thermometer. Multifunction
Thermomètre digital multifonction
Termómetro digital multifunção

Ref. 537013
Temperatura / Temperature: -50˚ a 150˚ C.
Mide temperatura en ˚C / Measures temperature in ˚C ·  1 u.

TERMÓMETRO DIGITAL MULTIFUNCIÓN
Digital thermometer multifunction
Thermomètre digital multifonction
Termómetro digital multifunção 
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ESPÁTULA - TERMÓMETRO ELVEO
Spatula-Thermometer - Spatule - thermomètre 
Ref. 541090
38,5 cm. · Temperatura / Temperature: 20˚ a 200˚ C. ·  1 u.

ESPÁTULA - TERMÓMETRO EXOGLASS®

Spatula-Thermometer - Spatule - thermomètre 
Ref. 541214
38,5 cm. · Temperatura / Temperature: 20˚ a 200˚ C. ·  1 u.

Ref. 537008
6,6 x 5,3 x 1,2 cm. ·  1 u.

RELOJ DIGITAL CON ALARMA 24 H.
Digital clock with alarm 24 h
Horloge digital avec alarme 24 h
Relógio digital com alarma 24 h.

TERMÓMETRO PARA HORNO
Oven thermometer - Thermométre four 
Ref. 537001

 1 u.

Ref. 537018
Temperatura / Temperature: -50º a 300º C
Waterproof alarma ·  1 u.

TERMÓMETRO DIGITAL CON SONDA
Digital thermometer with probe
Thermomètre digital avec sonde
Termómetro digital com sonda

BALANZA ELECTRÓNICA 6 K
Electronic weighing scale - Balance electronique 
Ref. 535105
23 x 25 x 16 cm. ·  1 u.

38,5 cm.
38,5 cm.

38,5 cm.
38,5 cm.

IP 65

-5 + 40

ºC

Bajo pedido. / On order



279UTILLAJE UTILLAJE
TOOLS  <  OUTILLAGE  <  UTENSÍLIOS

Ref. 535227
29 x 24 cm. ·  1 u.

Ref. 535181
40 x 15 cm. ·  1 par.

Ref. 535182
29 x 24 cm. ·  1 u.

A C DB

Ref. 535174 - A Anilla larga / Long ring 40 cm.  1 par.

Ref. 535175 - B Reforzada larga / Long. Reinforced 40 cm.  1 par.

Ref. 535176 - C Reforzada mediana / Middle. Reinforced 36 cm.  1 par.

Ref. 535177 - D Reforzada corta / Short. Reinforced 33 cm.  1 par.

Ref. 535180
26 x 14,5 cm. ·  1 par.

GUANTES CORTOS DE ALGODÓN PARA HORNO
Short cotton gloves for oven - Gants courts en coton pour le four
Luvas curtos de algodão para forno

AGARRADERA DE ALGODÓN PARA HORNO
Cotton grip for oven - Poignée en coton pour le four - Asa de 
algodão para forno

GUANTE DE ALGODÓN PARA HORNO CON BANDA 
ELASTICA 7
Cotton even cloth elastic band - Coton four tissu élastique band - 
Luvas largos de algodâo para forno elástico band

GUANTES LARGOS DE 
ALGODÓN PARA HORNO
Long cotton gloves for oven - Gants longs 
en coton pour le four - Luvas largos de 
algodão para forno

MANOPLAS ANTICALOR PIEL
Mitts against heat. Leather - Moufles antichaleur peau - Luvas anticalor pele

GUANTES CARAMELO
Caramel gloves - Gants caramel - Luvas Caramelo
Ref. 535186

 1 u.
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Ref. 535557
45 x 14 cm. ·  1 par.

VENTAJAS DEL PRODUCTO: Hasta aprox. 400ºC. · No aptos para lavar a máquina.

ADVANTAGES OF THE PRODUCT: Up to approx. 400ºC. Non suitable to be machine washed - AVANTAGES DU PRODUIT: Jusqu’à 
aprox. 400ºC · Non apte pour laver à machine. - VANTAGENS DO PRODUTO: ATÉ aprox. 400ºC. · Não aptos para lavar a máquina

GUANTES EN CUERO FORRADO RESISTENTES AL CALOR EXTREMO
Lined leather gloves in extreme heat resistant - Gants courts en coton pour le fourLuvas de couro forrado em extreme resistente ao calor

Ref. 506001
15 µ · 60 x 40 · 200 x 180 cm.

 200 u.

Ref. 506007
15 µ · GN 2/1· 219 x 180 cm.

 200 u.

FUNDAS DE PLÁSTICO PARA CARROS
Plastic covers for carts - Étui en plastique pour charriots - 
Estojos de plástico para carroças

Ref. 506002
40 µ · 80 x 55 cm. ·  100 u.

FUNDAS PARA PLACA
Sheet covers - Étuis pour plaque - Capas para placa

Ref. 535265
 10 u.

GORRO PASTELERO
Cheft’s hat - Chapeau pâtissier - Gorro confeiteiro
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Ref. 535233 200 µ. 3 cm. x 50 mts.  1 u.

Ref. 535234 200 µ. 3,5 cm. x 50 mts.  1 u.

Ref. 535236 200 µ. 4 cm. x 50 mts.  1 u.

Ref. 535237 200 µ. 5 cm. x 50 mts.  1 u.

Ref. 535238 200 µ. 4,5 cm. x 50 mts.  1 u.

Ref. 535482
90 µ · 60 x 40 cm.

 50 u.

Ref. 506003
110 µ · 60 x 40 cm.

 100 u.

LÁMINAS DE ACETATO
Acetate sheets
Lames en acétate
Lâminas de acetato

HOJAS PLÁSTICO 
TRANSPARENTE
Transparent plastic sheets
Lames en plastique transpa-
rent - Folhas plástico trans-
parente  

ROLLOS DE ACETATO
Acetate rolls - Rouleau en acétate - Rolos de acetato

Ref. 535735
90 µ · 4 cm, x 305 mts. ·  1 u.

ROLLOS DE ACETATO
Acetate rolls - Rouleau en acétate - Rolos de acetato

www.dekora.es

¡Visita nuestra web!

Visit our webside!
Visitez notre site Web! 

Visite o nosso site
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EASY PACK 

Ref. 515425 3,2 x 10 cm. 15 mts.

Ref. 515423 4,8 x 4,8 cm. 15 mts.

Ref. 515427 6,5 x 6,5 cm. 15 mts.

Ref. 515429 8,5 x 8,5 cm. 15 mts.

TAPAS PARA EASY PACK
Cover - Couverture - Coberta 

Ref. 515426 3,2 x 10 cm. 200 u. = 100 cajas / box*

Ref. 515424 4,8 x 4,8 cm. 200 u. = 100 cajas / box*

Ref. 515428 6,5 x 6,5 cm. 200 u. = 100 cajas / box*

Ref. 515430 8,5 x 8,5 cm. 200 u. = 100 cajas / box*

LINK: https://www.youtube.com/watch?v=o_1VROYBzHY

EASY PACK
La forma más fácil de empaquetar tus dulces - The easiest way to package your sweets

La manière la plus facile d´’emballer vos friandises - A forma mais fácil de embalar os seus doces

Escanea este código QR y descubre la manera más fácil 
de empaquetar tus dulces

Scan this QR code and discover the easiest way to package your sweets - Scannez ce code QR et de découvrir la meilleure 
façon d’emballer vos bonbons - Digitalize o código QR e descobrir a maneira mais fácil de empacotar seus doces
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UTILLAJE

BANDEJA PASTELERÍA ACERO INOX.
Pastry tray stainless steel - Plateau à patisserie en acier 
inoxydable - Tabuleiro pastelaria aço inoxidável

Ref. 540063
31 x 24 cm.

 1 u.

Ref. 540195
24 x 19 cm.

 1 u.

CUBIERTA TRANSPARENTE PARA BANDEJA DE PLÁSTICO 60 x 40 CM. PLÁSTICO RESISTENTE A LA CONGELACIÓN
Transparent cover for plastic Tray 60 x 40 cm. Freeze-resistant plastic - Couverture transparent pour plateau en plastique 60 x 40 cm. 
Plastique résistent à la congélation - Coberta transparente para bandeja de plástico 60 x 40 cm. Plástico resistente à congelação

Ref. 540103
Bandeja + tapa / Tray + cover
60 x 40 x H: 6,2 cm.

 1 u.

Ref. 540218
Solo tapa / Only cover
59 x 36 x H: 6 cm.

 1 u.

BANDEJA “STELLA”
Tray - Plateau - Bandeja

Ref. 540169 Ø 27,5 cm. - Color cristal · 106 g./u.  10 Kg.

Ref. 540336 Ø 36,5 cm. - Color cristal · 266 g./u.  10 Kg.

BANDEJA MACARONS
Tray macarons  - Plateau macarons - Bandeja macarons  
Ref. 515432
19 x 12,8 cm. · 9 huecos x molde de H: 4,2 cm.
Nine gaps per mould H: 4,2 cm.

 200 u.

TAPA PARA BANDEJA MACARONS
Cover for tray macarons  - Couverture pour plateau macarons 
- Coberta para bandeja macarons  
Ref. 515433

 200 u.

BANDEJA RECTANGULAR “ESTELLA”
Rectangular tray - Plateau rectangulaire - Bandeja rectangular  
Ref. 540337
40 x 15 cm. · Peso / Weight: 105 g/u ·  10 Kg.
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BANDEJA “MEDORO”
Tray - Plateau - Bandeja

Ref. 540012 Ø 24 cm.  120 u.

Ref. 540013 Ø 26 cm.  120 u.

Ref. 540014 Ø 28 cm.  100 u.

Ref. 540015 Ø 30 cm.  100 u.

Ref. 540016 Ø 32 cm.  100 u.

Ref. 540017 Ø 34 cm.  60 u.

BANDEJA RECTANGULAR
Rectangular tray
Plateau rectangulaire
Bandeja rectangular

Ref. 515420 25 x 15 cm.  150 u.

Ref. 515421 30 x 15 cm.  150 u.

Ref. 515422 35 x 15 cm.  100 u.

BANDEJA “MEDORO NEW”
Tray - Plateau - Bandeja

Ref. 540264 Ø 30 cm.  100 u.

BANDEJA RECTANGULAR “MEDORO”
Rectangular tray - Plateau rectangulaire
Bandeja rectangular

Ref. 540021 15 x 25 cm.  150 u.

Ref. 540022 15 x 30 cm.  150 u.

Ref. 540023 15 x 35 cm.  100 u.

Ref. 540024 15 x 40 cm.  100 u.

BANDEJA “KADO” DORADA
Golden “Kado” tray - Plateau “Kado” doré
Bandeja “Kado” dourada

Ref. 540251 23,5 x 16 cm.  400 u.

Ref. 540253 28,5 x 20,5 cm.  200 u.

Ref. 540254 32 x 22 cm.  150 u.

Ref. 540255 34,5 x 25,5 cm.  100 u.

Ref. 540256 37,5 x 28 cm.  100 u.

BANDEJA DE PLÁSTICO
Plastic Tray
Plateau en plastique
Bandeja de plástico

Ref. 515418 Ø 26 cm.  120 u.

Ref. 515419 Ø 30 cm.  100 u.

BANDEJA EFECTO PIEDRA
COLOR GRIS - Stone effect tray grey colour - Plateau effet 
pierre grise Bandeja efeito pedra cor gris
Ref. 540028
30 x 14 cm. ·  80 u.
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PLATO CARTÓN MINI CORAZÓN ORO / NEGRO
Mini heart cardboard plate gold/black - Assiette carton mini-
coeur or/noir - Prato cartão mini coração oro/preto 
Ref. 540090
Ø 8 cm. ·  200 u.

PLATO CARTÓN MINI CUADRADO ORO / NEGRO
Mini square cardboard plate gold/black - Assiette carton mini-
carré or/noir - Prato cartão mini quadrado oro/preto 
Ref. 540091
8 x 8 cm. ·  200 u.

DISCO DE CARTÓN ORO/NEGRO
Cake board gold or black round - Disque en carton or-noir - 
Disco de cartão dourado-negro

Ref. 540053 Ø 20 cm.  100 u.

Ref. 540208 Ø 24 cm.  100 u.

Ref. 540185 Ø 26 cm.  100 u.

Ref. 540209 Ø 28 cm.  100 u.

Ref. 540212 Ø 30 cm.  100 u.

Ref. 540192 Ø 32 cm.  100 u.

BANDEJA DE CARTÓN ORO/NEGRO
Cardboard tray gold or black rectangle - Plateau en carton 
or-noir - Bandeja de cartão dourado-negro

Ref. 540194 30 x 40 cm.  25 u.

Ref. 540225 60 x 40 cm.  25 u.

DISCO DE CARTÓN ORO
Golden cardboard discs - Disques en carton or
Disco de cartão oro

Ref. 540056 Ø 24 cm. 42 g.  100 u.

Ref. 540057 Ø 28 cm. 60 g.  100 u.

Ref. 540058 Ø 30 cm. 68 g.  100 u.

DISCOS CARTÓN ORO MINI
Golden cardboard discs
Disques en carton or
Discos cartão oro
Ref. 540067
8 cm. · Peso / Weight: 4 g.

 300 u.

DISCOS CARTÓN 
ORO / NEGRO MINI
Cardboard discs gold/black
Disques en carton or/noir
Discos cartão oro/preto
Ref. 540213
8 cm. ·  300 u.
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REJILLA CROMADA CON 3 PIES
Chrome-plated grill with 3 legs - Grillage chromage avec 3 
pieds - Grade cromado com 3 pés 

Ref. 540303 Ø 28 cm.  1 u.

Ref. 540216 Ø 32 cm.  1 u.

GIRATORIO - Rotary - Pivotant - Giratório 
Ref. 535217
Ø 32 x 10 cm. · Peso / Weight: 600 g. ·  1 u.

BANDEJA EXPOSICIÓN GIRA-2
Cake display stand GIRA-2 -  Plateau présentoir GIRA-2 - 
Bandejas exposição GIRA 2
Ref. 341147
Ø 31 cm. ·   1 u.

BANDEJA EXPOSICIÓN EXPO
------------------------ 
Ref. 535230
Ø 23 cm. ·   1 u.

BANDEJA CARTÓN ORO
Golden cardboard tray
Plateau en carton or
Bandeja de cartão oro  
Ref. 540069
60 x 40 cm. 
Peso / Weight: 250 g. ·  100 u.

BANDEJA CARTÓN ORO MINI
Golden cardboard tray
Plateau en carton or
Bandeja de cartão oro 
Ref. 540068
9 x 5,5 cm. · Peso / Weight: 4 g.

 300 u.

BANDEJA CARTÓN 
ORO / NEGRO MINI
Cardboard tray gold/black
Plateau en carton or/noir
Bandeja de cartão oro/preto 
Ref. 540217
9 x 5,5 cm. ·  300 u.
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REJILLA CROMADA CON PIES
Chrome-plated grill with legs - Grillage chromage avec pieds
Grade cromado com pés 
Ref. 540235
60 x 40 cm. ·  1 u.

REJILLA CROMADA
Chrome-plated grill - Grillage chromage - Grade cromado
Ref. 540150
60 x 40 cm. ·  1 u.

BANDEJA HORNO EXCAL. ANTIADHERENTE 
BI-CAPA
Baking tray excal. Two-layer nonstick - Plateau à four excal. 
Anti-adherent double couche - Tabuleiro forno excal. Antiade-
rente camada dupla 
Ref. 540196 40 x 30 cm.  1 u.

Ref. 540200 60 x 40 cm.  1 u.

CUCHARA PEQUEÑA
Small spoon - Petite culière - Colher pequena

BLANCA / White

Ref. 515045
10,5 x 5 x H: 3 cm
Capacidad / Capacity: 11 ml. ·  100 u.

BANDEJA HORNO ALUMINIO PERFORADA
Baking tray perforated aluminium - Plateaux à four perforé 
en aluminim - Tabuleiros forno alumínio perfurado 
Ref. 540278
60 x 40 cm.

 1 u.

BANDEJA ESPECIAL PARA HORNO
Baking tray - Plateau Spécial Pour Four - Tabuleiro especial 
para forno
Ref. 540203
60 x 40 cm.

 1 u.



288 UTILLAJE
TOOLS  >  OUTILLAGE  >  UTENSÍLIOS

VASO CUADRADO
Square glass - Verre quarré - Copo quadrado

Ref. 515097
6,7 x 6,7 x H: 6,8 cm.
Capacidad / Capacity: 120 c.c.  

 480 u.

Ref. 515095
7,8 x 7,8 x H: 7,6 cm.
Capacidad / Capacity: 180 c.c.  

 480 u.

PORTA-PRECIOS METACRILATO
Methacrylate price tag holders - Porte-prix en 
méthacrylate - Porta-preços metacrilato
Ref. 540116
8 x 3 cm. ·  20 u.

PORTA-PRECIOS PLÁSTICO
Plastic price tag holders - Porte-prix en 
plastique - Porta-preços plástico
Ref. 540197
7 x 4 cm. ·  25 u.

PORTA-PRECIOS PLÁSTICO
Plastic price tag holders
Porte-prix en plastique
Porta-preços plástico
Ref. 540198
6 x 8 cm. ·  25 u.

PORTA-PRECIOS PLÁSTICO
Plastic price tag holders - Porte-prix 
en plastique - Porta-preços plástico
Ref. 540201
6 x 5 cm. ·  50 u.

VASO CUADRADO PLÁSTICO
Square plastic cup - Verre quarré en 
plastique - Copo quadrado plástico
Ref. 515073
5 x 7 cm. · 100 ml. ·  100 u.

VASO PLÁSTICO CON BASE
Plastic cup with base - Verre en plastique avec 
base - Copoplástico com base
Ref. 515074
Ø 7 x 6,7 cm. · 120 ml. ·  100 u.

VASO TRIANGULAR PLÁSTICO
Triangular plastic cup - Verre triangulaire 
en plastique - Copotriangular plástico
Ref. 515075
Ø 8,5 x 6,5 cm. ·  120 ml. ·  100 u.

VASO REDONDO BOCA OBLICUA
Round cup. Oblique - Verre rond 
bouche oblique - Coporedondo boca 
obliqua
Ref. 515090
Ø 4,5 x 6,3 cm. · 60 c.c. ·  600 u.

VASO REDONDO GRANDE BOCA OBLICUA
Big round cup. Oblique - Verre rond 
grand bouche oblique - Coporedondo 
grande boca obliqua
Ref. 515091
Ø 4,8 x 7,7 cm. · 70 c.c. ·  600 u.

VASO ESCUDO GRANDE BOCA OBLICUA
Big cup. Oblique. Shield - Verre blason grand 
bouche oblique - Copoescudo grande boca 
obliqua
Ref. 515092
Ø 4,8 x 7,7 cm. · 70 c.c. ·  600 u.
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Ref. 455007
H: 16 mm.
Ø int: 23 mm.
Ø ext / out: 30 mm.

 2.000 u.

Ref. 455008
H: 16 mm.
Ø int: 27 mm.
Ø ext / out: 35 mm.

 2.000 u.

Ref. 455009
H: 16 mm.
Ø int: 30 mm.
Ø ext / out: 40 mm.

 2.000 u.

Ref. 455011
10 x 10 cm.
Peso / Weight: 1 Kg.

 1.560 u.

Ref. 455012
12 x 12 cm.
Peso / Weight: 1 Kg.

 1.080 u.

Ref. 455017
10 x 10 cm.
Peso / Weight: 1 Kg.

 1.560 u.

Ref. 455018
12 x 12 cm.
Peso / Weight: 1 Kg.

 1.080 u.

Ref. 455014
10 x 10 cm.
Peso / Weight: 1 Kg.

 1.560 u.

Ref. 455015
12 x 12 cm.
Peso / Weight: 1 Kg.

 1.080 u.

Ref. 455048
H: 13 mm.
Ø int: 35 mm.
Ø ext / out: 45 mm.

 2.000 u.

Ref. 455005
H: 16 mm.
Ø int: 44 x 36 mm.
Ø ext / out: 50 x 42 mm.

 2.000 u.

Ref. 455051
H: 15 mm.
Ø int: 48 x 26 mm.
Ø ext / out: 52 x 32 mm.

 2.000 u.

Ref. 455004
H: 16 mm.
Ø int: 27 x 27 mm.
Ø ext / out: 37 x 37 mm.

 2.000 u.

Ref. 455029
H: 10 mm. · 36 c.c.
Ø int: 56 x 56 mm.
Ø ext / out: 73 x 73 mm.

 2.500 u.

CÁPSULAS PARA COCER
Capsules for cooking - Capsules pour cuire 
Cápsulas para ferver 
Ref. 515123
Ø 6 x H: 4,7 cm. ·  x 500 u.

CÁPSULAS DE ALUMINIO
Aluminium capsules - Capsules en aluminium - Cápsulas de alumínio

PAPEL DE ALUMINIO PARA PRESENTACIONES
Aluminium paper for presentationss - Papier d’aluminium pour des représentations

Papel de alumínio para apresentações
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Ref. 525320
45 x 22,5 mm.
Peso / Weight: 11,5 g.

 1 molde / mould x 16 u.

Ref. 525002
33 x 22 mm.

 1 molde / mould x 30 u.

Ref. 525005
30 x 23 mm.

 1 molde / mould x 24 u.

Ref. 525003
Ø 30 mm.

 1 molde / mould x 28 u.

Ref. 525006
Ø 29 mm.

 1 molde / mould x 24 u.

Ref. 525004
34,7 x 22 mm.

 1 molde / mould x 35 u.

Ref. 525007
28 x 20 mm.

 1 molde / mould x 25 u.

Ref. 525334
33 x 25 x H: 12 mm.

 1 molde / mould x 24 u.

Ref. 525070
37 x 29 x H: 14 mm.
Peso / Weight: 12 g.

 1 molde / mould x 24 u.

Ref. 525039
31 x 28 x H: 24 mm. 
Peso / Weight: 14 g.

 1 molde / mould x 28 u.

Ref. 525335
33 x 33 x H: 15 mm.

 1 molde / mould x 24 u.

Ref. 525012
32 x 24 x H: 19 mm.
Peso / Weight: 13 g.

 1 molde / mould x 35 u.

Ref. 525322
26 x 26 x H: 17 mm.
Peso / Weight: 11 g.

 1 molde / mould x 28 u.

Ref. 525051
27 x 29 x H: 22 mm.
Peso / Weight: 10 g.

 1 molde / mould x 35 u.

Ref. 525045
25 x 25 x H: 19 mm.
Peso / Weight: 10 g.

 1 molde / mould x 35 u.

Ref. 525008
150 x 70 mm.

 1 molde x 3 u. / mould x 3 u.

Ref. 525070
37 x 29 x H: 14 mm.
Peso / 

 x 35 u.

Ref. 525012
32 x 24 x H: 19 mm.
Peso / 

Ref. 525039
31 x 28 x H: 24 mm. 
Peso / 

MOLDES DE POLICARBONATO PARA BOMBONES
Polycarbonate moulds for chocolates - Moules polycarbonate pour des bonbons

Formas de policarbonato para bombons
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SET DE UTENSILIOS PARA CHOCOLATE DE ACERO INOX. CON MANGO DE PLÁSTICO - Set of stainless 
steel tools for chocolate with plastic handle - Set d’outils pour chocolat en acier inoxydable. Avec poignée en plastique Set de ferra-
mentas para chocolate de acero inox. Com cabo de plástico 
Ref. 535395
18 cm. ·  x 10 utensilios / tools.

FUENTE DE CHOCOLATE PEQUEÑA BASE INOX.
Small dish for Chocolate stainless base - Source de Chocolat 
petit base inox. - Fonte de chocolate pequena base inox.
Ref. 535730
Ø 21 x H: 42 cm.
Capacidad / Capacity: 1,5 Kg.
Potencia / Power: 70 W.
Tensión / Voltage:: 230 V / 50 Hz.

 1 u.

FUENTE DE CHOCOLATE PEQUEÑA BASE INOX

FUENTE DE CHOCOLATE BASE INOX. 
Dish for chocolate stainless base - Source de chocolat base inox.
Fonte de chocolate base inox.
Ref. 535001
Ø 39 x H: 80 cm. · Capacidad / Capacity: 5 Kg.
Tensión / Voltage: 220 - 249 V / 50 Hz.

 1 u.
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PLACA MONOPORCIÓN INDIVIDUAL
Single portion individual plate - Plaque monoportion individue-
lle - Placa mono porção individual
40 x 60 cm. 35 piezas / pieces de ø 65 mm. x H: 40 mm. 
Peso / Weight: 75 g. 
Ref. 543109

      1 u.

MOLDE PARA HELADOS
Ice cream moulds - moule pour glaces - Formas para sorvete 
Ref. 543024
Peso / Weight: 90 ml ·  100 u.

MOLDES
Moulds - Moules - Formas

AROS PARA SEMIFRÍOS PLÁSTICO
Semi-frozen dessert rings plastic - Anneaux en plastique pour 
semi-froids - Aros para semifrios plástico

Ref. 535248 Ø 7,5 cm. x H: 5 cm.  1 u.

Ref. 535247 Ø 18 cm. x H: 5 cm.  1 u.

Ref. 527103 Ø 22 cm. x H: 5 cm.  1 u.

Ref. 535250 Ø 24 cm. x H: 5 cm.  1 u.

Ref. 535253 Ø 28 cm. x H: 5 cm.  1 u.

BOQUILLA CUCURUCHO EXOGLASS® 
Exoglass® cone nozzle · Cornet Exoglass® · Bico Exoglass®

Ref. 535146
Ø 35 x H: 140 mm.  12 u.
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MOLDE CUADRADO EXOPÁN
Square exopan mould - Moule exopan quarré - Forma quadrada exopán 

Ref. 535339 18 x 18 x H: 5 cm.  1 u.

Ref. 535383 22 x 22 x H: 5 cm.  1 u.

MOLDE REDONDO LISO EXOPÁN
Smooth round Exopán mould - Moule rond lisse Exopan
Forma redonda lisa Exopán

Ref. 535375 Ø 22 x H: 4,2 cm.  1 u.

Ref. 535374 Ø 26 x H: 4,5 cm.  1 u.

Ref. 535209 Ø 30 x H: 4,7 cm.  1 u.

ARO INOX. PARA MOUSSE
Stainless steel ring for mousse - Arc inox. pur mousse - Aro inox. para mousse 

Ref. 527151 Ø 18 x H: 4,5 cm.  1 u.

Ref. 527152 Ø 20 x H: 4,5 cm.  1 u.

Ref. 527154 Ø 22 x H: 4,5 cm.  1 u.

Ref. 527202 Ø 24 x H: 4,5 cm.  1 u.

Ref. 527208 Ø 28 x H: 4,5 cm.  1 u.

ARO INOX. PARA MOUSSE
Mousse mould stainless steel - Moules en acier inox pour mousse - 
Formas aço inox para mouss

Ref. 527258 Ø 18 x H: 4 cm.  1 u.

Ref. 527259 Ø 20 x H: 4 cm.  1 u.

Ref. 527260 Ø 22 x H: 4 cm.  1 u.

Ref. 527261 Ø 24 x H: 4 cm.  1 u.

Ref. 527262 Ø 28 x H: 4 cm.  1 u.

ARO PARA POSTRES
Desserts ring - Arc pour desserts - Aro para sobremesas

Ref. 527066 6 x 6 cm.  4 u.
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FLEXIPAN®

El Flexipan® es una combinación de fibra de vidrio y de silicona, lo que le da solidez y duración de 
vida inigualables, así como propiedades antiadherentes excepcionales.
El Flexipan® está autorizado por NSF® (National Safety Foundation) desde febrero de 1997. Garantiza 
al utilizador de nuestros productos una seguridad absoluta en cuanto a higiene y no toxicidad. Además, 
Demarle puede contar con la ventaja de estar admitido por la NFHSA y la FDA (Food and Drug Adminis-
tration - EEUU). Todos los productos están aprobados por el LNE francés.
Todos los productos Demarle cumplen por otra parte con las legislaciones francesa, europea y norteame-
ricana vigentes referentes a los materiales destinados al contacto con alimentos.

Consejos de utilización:
•  Relleno: Siempre coloque su Flexipan® sobre una placa o una rejilla de cocción antes del relleno para facilitar su transporte. Rellene las 
formas vacías con agua.
•  Cocción: El Flexipan® puede usarse en cualquier tipo de horno, pero sin contacto directo con la fuente de calor (por ejemplo, una llama). El 
tiempo y la temperatura de cocción deben estar adaptados según el horno utilizado. Es preferible utilizar una placa perforada o una rejilla con 
el fin de optimizar la circulación del aire caliente. Por regla general, conviene desmoldar desde la salida del horno. Para productos más delica-
dos como Génoises y Dacquoises, es preferible dejar enfriar antes de desmoldar.
•  Desmoldeo: El desmoldeo se hace muy sencillamente por deformación del molde, dando la vuelta a la placa o bien para pequeñas formas 
levantando los bordes del Flexipan®. No use cuchillos u objetos contundentes en el Flexipan®.
•  Limpieza: El Flexipan® se limpia fácilmente en agua caliente con una esponja suave y detergente de ph neutro. Se aconseja lavarlo muy 
regularmente, la acumulación de grasa resulta nefasta para la longevidad del material.
•  Almacenamiento: Almacenar los Flexipan® por pilas de 6 como máximo.

La etiqueta NSF®
ORGANISMO CERTIFICADOR: NSF INTERNACIONAL. (Nacional Safety Foundation, organismo americano mundialmente reconocido) - 148 
Avenue Grandchamps 1150 BRUXELLES (Belgique). REFERENCIA: NSF/ANSI STANDARD 2.

CARACTERÍSTICAS CERTIFICADAS: NSF/ANSI Standard 2 establece las exigencias mínimas en lo que atañe a la protección de los alimentos 
e higiene para los materiales, la concepción, la fabricación, la construcción y la prestación de los equipamientos vinculados con la manipula-
ción y la preparación de los alimentos.

La marca NF Higiene alimentaria. ORGANISMO CERTIFICADOR: AFAQ AFNOR Certification, 11 Rue Francis de Pressensé 93571. LA PLAINE 
SAINT DENIS CEDEX - FRANCE. REFERENCIA: NF 031. CARACTERÍSTICAS CERTIFICADAS: aptitud a la limpieza. Estos productos cumplen 
con el reglamento 1935/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo del 27 de octubre de 2004 refiriéndose a los materiales y objetos destina-
dos a entrar en contacto con los productos alimenticios.

The Flexipan® is authorized by the NSF® (National Safety Foundation) from February 1997. It guarantees the user of our products a total 
security with regards to hygiene and non-toxicity. Futhermore, Demarle has also the advantage to be admitted by the NFHSA and the FDA 
(Food and Drug Administration - USA). All of our products are approved by the French LNE. 
All Demarle products comply with the current French, European and American regulations in regards to the materials intended to get into 
contact with food.     

Instructions for use:
•  Filling: Always place your Flexipan® on a plate or cooking grate before filling it to make it easy to carry later. Fill the empty spaces with 
water. 
•  Baking: The Flexipan® can be used in any kind of oven but not in contact with the direct heating source (for example, a flame). The baking 
time and temperature must be adequate according to the oven you are using. It is recommended to use a perforated plate or a cooking grate 
in order to optimize the hot air flow. Normally, it is better to unmould it right after taking it out of the oven. For more delicate products like 
Génoises and Dacquoises it is better to allow it to cool down a little before unmoulding.       
•  Unmoulding: It is really easy to unmould because by means of the mould deFORMStion, turning the plate or, in regards to the small forms, 
by lifting the edges of the Flexipan®. Do not use knives or blunt objects on the Flexipan®. 
•  Cleaning: The Flexipan® is easily cleaned in hot water with a soft sponge and pH-neutral detergent. It is recommended to wash it on a 
regular basis. The accumulation of fat can be detrimental for the lifespan of the product.
•  Storage: Store the Flexipan® in stacks of 6 pieces at most.

The NSF® label
CERTIFYING BODY: NSF INTERNATIONAL (National Safety Foundation, world-wide recognised American body) - 148 Avenue Grandchamps 
1150 BRUSSELS (Belgium). REFERENCE: NSF/ANSI STANDARD 2.

CERTIFIED FEATURES: NSF/ANSI Standard 2 establishes the minimum requirements with regards to the provision of equipment intended for 
the preparation and handling of food.     
 
 The NF food hygiene label. CERTIFYING BODY: AFAQ AFNOR Certification, 11 Rue Francis de Pressensé 93571. LA PLAINE SAINT DENIS 
CEDEX - FRANCE. REFERENCE: NF 031.
CERTIFIED FEATURES: Cleaning suitability. These products comply with the regulations 1935/2004 of the European Parliament and the 
Council of 27 September 2004 with regards to the materials and objects intended to get into contact with food.      

MOLDES DE SILICONA DE ALTA TECNOLOGÍA
Solidez, duración y propiedades antiadherentes excepcionales

HIGH TECHNOLOGY SILICON MOULDS
Solid, long-lasting and with exceptional non-stick properties
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CORAZÓN ABOMBADO 
Ref. 528240   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
20

ESTRELLAS 
Ref. 528271   
PLACA / Plates
30 x 40 cm.

FORMAS / Forms
12

ESTRELLAS 
Ref. 528380   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
24

MULTI FORMAS 
Ref. 528273   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
60

CROWN MUFFIN 
Ref. 528166   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
12

SAVARINS XXL 
Ref. 528167   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 45 mm.

FORMAS / Forms
12

PETITES ONDINE 
Ref. 528221   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
24

ECHANCRÉE 
Ref. 528219   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
24
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PETIT COSY 
Ref. 528227   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
24

ONDAS 
Ref. 528169   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMAS / Forms
24

GRAN CONO 
Ref. 528265   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 70 x H: 60 mm. 20

SEMI ESFERAS 
Ref. 528115   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 42 x H: 21 mm. 48

MUFFINS 
Ref. 528013   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 73 x H: 12 mm. 24

PETITS FOURS 
Ref. 528031   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 40 x H: 20 mm. 54

SAVARINS CUADRADOS 
Ref. 528328   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
70 x 70 x H: 30 mm. 24

SEMI ESFERAS 
Ref. 528129   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 80 x H: 40 mm. 24
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LINGOTES CON CAVIDAD 
Ref. 528490   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
100 x 20 x H: 25 mm. 24

LINGOTES CON CAVIDAD FIORENTINAS QUICHES 
Ref. 528023   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 102 x H: 20 mm. 15

TOOLS  <  OUTILLAGE  <  UTENSÍLIOS

SAVARÍN ZÁFIRO 
Ref. 528492
PLACA / Plates FORMA / Form

60 x 40 cm. 70 x 70 x H: 32 mm. 24

SAVARÍN ZÁFIRO COQUILLES 
Ref. 528168   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 22 mm.

FORMAS
50

SEMI ESFERAS 
Ref. 528050   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 70 x H: 40 mm. 24

TARTAS TATÍN 
Ref. 528147   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 82 x H: 30 mm. 15

TARTAS TATÍN 

MINI SEMI ESFERAS 
Ref. 528014   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 29 x H: 18 mm. 70

MINI SEMI ESFERAS REDONDOS 
Ref. 528051   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 63 x H: 35 mm. 24
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VOLCÁN 
Ref. 528057   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 70 x H: 35 mm.

VOL.
80 ml.

FORMAS / Forms
18

MEDALLONES 
Ref. 528324   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 28 x H: 8 mm. 96

MINI MUFFINS 
Ref. 528011   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 51 x H: 29 mm. 40

INSERT CONOS 
Ref. 528266   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 50 x H: 40 mm. 40

LINGOTES CON CAVIDAD 
Ref. 528489
PLACA / Plates FORMA / Form

60 x 40 cm. 100 x 40 x H: 25 mm. 24

LINGOTES CON CAVIDAD

MINI FLORENTINAS 
Ref. 528025   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 59 x H: 13 mm. 40

MINI FLORENTINAS MINI VOLCÁN 
Ref. 528072   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 40 x H: 22 mm.

VOL.
20 ml.

FORMAS / Forms
54
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MUFFINS 
Ref. 528140   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 79 x H: 36 mm. 24

SAVARINS 
Ref. 528079   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 66 x H: 20 mm. 35

CAKE ALARGADOS 
Ref. 528501   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
120 x 40 x H: 25 mm. 24

CAKE ALARGADOS 

MINI VOLCÁN 
 Ref. 528095   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 46 x H: 25 mm.

VOL.
28 ml.

 Bajo pedido.

MINI VOLCÁN TRONCOS 
 Ref. 528111   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
339 x 40 x H: 39 mm. 8

 Bajo pedido. / On order

QUICHES - PASTELES 
 Ref. 528237   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 96 x H: 25 mm. 15

 Bajo pedido. / On order

CAMPANA 
 Ref. 528557   

15
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
102 x 92 x H: 29 mm.

VOL.
130 ml.

 Bajo pedido. / On order
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BIZCOCHOS “CHARLOTTE” 
 Ref. 528142   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 78 x H: 40 mm. 18

 Bajo pedido. / On order

MOLDES REDONDOS 
 Ref. 528243   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 150 x H: 15 mm. 6

 Bajo pedido. / On order

MINI PIRÁMIDES 
 Ref. 528123   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 35 x H: 23 mm. 54

 Bajo pedido. / On order

MINI - ONDULOS 
 Ref. 528069

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
50 x 35 x H: 20 mm.

VOL.
18 ml.

FORMAS / Forms
50

 Bajo pedido. / On order

MINI DECORADO ST. HONORÉ 
 Ref. 528075   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 54 x H: 15 mm.

VOL.
22 ml.

FORMAS / Forms
35

 Bajo pedido. / On order

MINI SAVARINS CUADRADOS 
 Ref. 528355   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
37 x 37 x H: 17 mm. 60

 Bajo pedido. / On order
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MINI TRONCOS 
 Ref. 528009   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
122 x 42 x H: 32 mm. 24

 Bajo pedido. / On order

GOTA ENTRELAZADA 
 Ref. 528108   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 76 x H: 45 mm.

VOL.
105 ml.

FORMAS / Forms
15

 Bajo pedido. / On order

MINI MÓDULO GUITARRA 
 Ref. 528554   

PLACA / Plates
30 x 40 cm.

FORMA / Form
85 x 62 x h: 25 mm.

VOL.
80 ml. 12

 Bajo pedido. / On order

 QUENELLES 
Ref. 528498   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
86 x 44 x H: 35 mm. 32

 Bajo pedido. / On order

INSERTO CUADRADO 
 Ref. 528567   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
150 x 150 x H: 15 mm.

VOL.
300 ml. 6

 Bajo pedido. / On order

QUICHES 
 Ref. 528270   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 48 x H: 15 mm. 48

 Bajo pedido. / On order
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FLEXIPAN
Special product for macarons - Produit spécial pour macarons 
Produto especial para macarons 
Ref. 528159   
PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
Ø 35 mm.

ESPECIAL MACARONS   

ENTREMETS ROND 
 Ref. 528228

PLACA / Plates: 185 mm.

 Bajo pedido. / On order

HUEVO 
 Ref. 528560   

PLACA / Plates
60 x 40 cm.

FORMA / Form
90 x 60 x H: 31 mm.

VOL.
95 ml. 25

 Bajo pedido. / On order
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¿QUÉ ES EL SILPAT?
SILPAT es una hoja de caucho siliconado alimenticio, reforzado por 
una tela a base de “silicone”; está destinado a la cocción sobre 
bandejas y latas para hornear cualquier tipo de masa, aunque su 
uso es múltiple, ya que mantiene su antiadherencia a temperatu-
ras negativas -40° C y positivas +300°C.

FACILIDAD DE EMPLEO Y DURACIÓN
SILPAT suprime el engrasado de las bandejas y latas, su limpieza 
evita el humo provocado por la cocción o la carbonización de las 
grasas; solución radical en aquellos productos cuya absorción de 
grasas adultera el sabor y la presentación del mismo. Reemplaza 
los papeles de silicona.Su almacenaje ocupa poco espacio. Permite 
poderlo utilizar nuevamente una vez limpio (entre 500 - 2.000 
veces, según la naturaleza de la masa).Se interpone entre la lata y 
el producto, evitando, al cocer un producto, que éste adquiera los 
puntos negros producidos por la carbonización de los residuos de 
otros productos cocidos anteriormente. Limpieza con agua caliente 
o utilizando papel.

SUS ENEMIGOS
•  No aplicar fuego directo.
•  Almacenarlos en plano, nunca doblarlos.
•  Las rasquetas de acero, cuchillos y pliegues que se forman si se 
doblan, pueden rasgarlos.
•  Lavarlos con detergentes va deteriorando su garantía de antiad-
herencia.

Ref. 528300 40 x 30 cm.  1 u.

Ref. 528001 60 x 40 cm.  1 u.

Ref. 528007 53 x 32,5 cm.  1 u.

Ref. 528003 74 x 44 cm.  1 u.

SILPAT®

WHAT IS SILPAT?
SILPAT is a silicone rubber sheet suitable for food contact. 
Reinforced with a silicone fabric, it is intended for baking any kind 
of pastry on trays and cans. Bu it also has multiple uses since its 
non-stick properties remain with negative (-40ºC) and positive 
temperatures (+300ºC).      

EASY TO USE AND DURABILITY
SILPAT suppresses the lubrication of trays and cans. It is clean, 
avoiding the smoke coming from cooking and fat carbonisation; 
a radical solution for those products which absorb fat and thus 
change their flavour and presentation. It replaces the silicon 
papers. 
Its storage does not require much space. It can be used again and 
again once it is clean (between 500 and 2000 times depending 
on the nature of the dough). It stands between the tray and the 
product, thus avoiding the black spots which appear due to the 
carbonisation of the residues from other products that have been 
baked previously. You can clean it with hot water or using paper.

ITS ENEMIES
•  Do not use with direct fire.
•  Store them on a flat level, never fold them. 
•  If they are folded, the steel scrapers, blades and folds can tear 
them.
•  To wash them with detergents can deteriorate their non-stick 
guarantee.

SILPAT ESPECIAL MACARONS
Special product for macarons - Produit spécial pour macarons 
Produto especial para macarons
Ref. 528126
60 x 40 cm. ·  1 u.

MOLDE FLEXIFORM
Flexiform mould - Flexiform moules - Forma Flexiform
Ref. 528255
60 x 40 x H:5 cm. · 8,9 Litros ·  1 u.

LA POLIVALENCIA 
EN EL OBRADOR

Entre -40 C y +300 C
Reemplaza a los papeles de silicona

Evita el humo y la carbonización de las grasas

THE BAKING 
VERSATILITY

Between -40 C and +300 C
t replaces the silicon papers

It avoids the smoke and the fat carbonisation 
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Ref. 528184
Ø 280 x 47 mm.  1 u.

Ref. 528187
260 x 100 x H: 700 mm.  1 u.

•  Los moldes SILICONFLEX y UNIFLEX son aptos tanto para la 
cocción en horno como  para la congelación.
•  Especiales para postres, salados, chocolate y tarrinas.
•  Óptimo para acaramelado del sirope.
•  Preparación y decoración directamente sobre el molde.
•  Ahorro en operaciones de engrase de los moldes.
•  Se lava simplemente con agua caliente, con una esponja o en el 
lavavajillas.
•  Medidas de las placas: 17,5 x 30 cm.

SILICONFLEX y UNIFLEX
Siliconflex and Uniflex moulds - Siliconflex et Uniflex moules - Formas Siliconflex eUniflex

•  The SILICONFLEX and UNIFLEX moulds are suitable for both 
baking and freezing. 
•  Well suited for desserts, savoury products, chocolate and terrines.
•  Optimal for caramelized syrup.
•  Preparation and decoration directly on the mould.
•  Saving in operations of lubrication of the moulds.
•  It is simply washed with hot water, with a sponge or in the 
dishwasher.
•  Size of the plates: 17,5 x 30 cm.

Ref. 528515
79 x 29 x H: 30 mm.  1 u.
12 formas / forms
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Ref. 528200
Ø 34 x 16 mm.

 1 u. 24 formas / forms

Ref. 528215
Ø 40 x 20 mm. 

 1 u. 15 formas / forms

Ref. 528201
Ø 40 x 20 mm.
  1 u. 15 formas / forms

Ref. 528202
Ø 70 x 35 mm. 
  1 u. 6 formas / forms

* TIRAS DE SILICONA
Silicone strips - Bandes en silicone - Tiras de silicone

Ref. 526121
1,5 x 1,5 x H: 60 cm.

 4 u.

Ref. 526122
1,5 x 1,5 x H: 75 cm.

 4 u.

1

2

3

4

UTENSILIOS PARA 
ISOMALT Y CARAMELO

Tools for Isomalt and caramel - Outils pour Isomalt e 
caramel - Ferramentas para Isomalt e caramelo

* Ver página 247 / See page 247

 Bajo pedido. / On order
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FLEXIPAT®

•  El Flexipat® permite, gracias a sus bordes, alisar o rellenar muy rápida-
mente cualquier tipo de preparaciones con un espesor siempre igual. Así las 
cocciones y congelaciones son siempre regulares.
•  Permite también ganar en productividad limitando pérdidas de productos 
cuando se monta el postre en el marco.

Ref. 528000
55,5 x 36 x H: 1 cm. ·  1 u.

EN: •  Thanks to its edges Flexipan® allows you to stretch or fill any kind 
of preparation really fast with always the same identical thickness. Thus, 
whether you bake it or freeze it, it will be regular. 
•  It also allows you to increase productivity and limit losses of products when 
the dessert is mounted on the frame. 

PAPEL SILICONADO PARA HORNEAR
Silicone oven paper - Papier siliconé pour enfourner
Papel de silicone para ornear 
Ref. 520001
60 x 40 cm. ·  500 u.

Silkraft: 
Una alternativa ecológica y resistente para el papel de hornos siliconado

An ecological and durable alternative to silicone paper for ovens

•  SILKRAFT es un papel de horno cuya principal diferencia es 
estar fabricado sobre la base de un papel de fibra virgen tipo 
kraft.
El papel natural kraft es un material 100% biodegradable, 
fabricado sin blanqueantes y reciclable.
•  El papel kraft se descompone al aire libre en unas pocas 
semanas, exactamente como las hojas de los árboles en los 
bosques.
•  Pero además, al tratarse de papel de fibra larga, SILKRA-
FT tiene una resistencia mayor que los papeles siliconados 
fabricados sobre la base de papel pergamino, admitiendo 
un mayor número de horneados y manteniendo su aspecto 
inicial.

Por todo esto, se trata de LA OPCIÓN MÁS ECONÓMICA, 
RESISTENTE Y ECOLÓGICA.

EN: •  SILKRAFT is a baking parchment whose main 
difference is that it is made from kraft type paper based on 
virgin fibre.
Natural kraft paper is a 100% biodegradable material, 
manufactured without bleach and is recyclable.
•  The kraft paper decomposes in the open air in a few weeks, 
just as the leaves of the trees in the forests.
•  But furthermore, being a paper with long fibres, SILKRAFT 
has a greater resistance than silicone papers manufactured 
on a parchment paper base, allowing for a greater number of 
bakings while maintaining its original appearance.

Due to this, it is THE MOST ECONOMICAL, DURABLE AND 
ENVIRONMENTALLY FRIENDLY OPTION.

PAPEL SILICONADO PARA HORNEAR SILKRAFT
SILKRAFT. Silicone oven paper - Papier siliconé pour enfourner 
SILKRAFT - Papel de silicone para ornear SILKRAFT 
Ref. 520003
60 x 40 cm. ·  500 u.
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33 cm.

75 cm.

70 cm.

58 cm.

A 55 cm.

70 cm.

58 cm.

75 cm.

B

CARROS DE INGREDIENTES
Carts of ingredients - Charriots d’ingrédients - Carroças de ingredientes 
Ref. 535129 - A
Capacidad / Capacity: 80 L. = 77 Kg. de azúcar / sugar = 64 Kg. harina / flour 

Ref. 501701 - B
Capacidad / Capacity: 140 L. = 142 Kg. de azúcar / sugar = 102 Kg. harina / flour 

Tapas deslizables y transparentes. Cuerpo de polipropileno. No se oxida ni 
transfiere olores ni sabores. Transparent sliding covers. Polypropylene body. Stain-
less. It does not give smells or flavours.

 Bajo pedido / On request

 Bajo pedido / On request

 Bajo pedido / On request

PISTOLA ELÉCTRICA 
PARA CHOCOLATE
Electric gun for chocolate features
Pistolet électrique pour le chocolat
Pistola eléctrica para chocolate

 Ref. 625004 
•  Con cable 1,6 mts. de longitud
•  Proyecta 280 g. / min.
•  Peso: 1,4 kg.
•  Capacidad: 700 ml.
•  Tensión eléctrica: 230V / 50 Hz.
•  Potencia: 60 W.
•  Incluye boquilla plana y redonda.
•  With cable 1.6 meters length
•  Projects 280 grams per minute
•  Weight: 1,4 kg.
•  Capacity: 700 ml.
•  Power: 230V / 50 Hz.
•  Voltage: 60 W.
•  It includes a round flat nozzle.

INYECTORA PARA CREMAS
Cream injectors - Injection pour crèmes 
Injectora para cremes 
 

 Ref. 625033
25 x 44 cm.
Capacidad / Capacity: 3 litros.

CALORIBAC. MANTENEDOR 
DE TEMPERATURA.
Maintains temperature
Mainteneur de température
Mantenedor de temperatura. 

Ref. 623006
Ø 254 x 188 mm.
Capacidad / Capacity: 3,5 litros.
200 W. · 240 V. 
Monofásico / monophasic
Peso / Weight: 1,8 Kg.

ATEMPERADOR DE CHOCOLATE
Chocolate temperature controller
Tempérer le chocolat
Temperador de chocolate

 Ref. 623004
Cubeta móvil / Mobile cover 
Ø 510 x 400 x H: 265 mm.
Capacidad / Capacity: 12 L. 
(10 Kg. de cobertura)
1.000 W. · 220 - 240 V. 
Monofásico / monophasic 
Peso / Weight: 5,5 Kg.

BANQUILLOS DE ALMACENAJE
Storage devices - Bancs de stockage - Banquinhos 
de armazenagem 

 Ref. 501801
91,5 x 53 x H: 30 cm. - Resistencia / Resistance: 681 Kg.

 Ref. 501802
122 x 53 x H: 30 cm. 
Resistencia / Resistance: 1.363 Kg.

 Bajo pedido. / On request
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CAJA GN 1/1 CONFORT - Box - Boîte - Caixa 
 Ref. 501087

H: útil / Useful: 25,6 cm. · H: total: 31 cm. · Peso / Weight: 1.215 g.

•  A prueba de roturas (EPP, no es corcho)

•  Robustas, ligeras y duraderas

•  Alta capacidad aislante

•  Utilizable de -40 a +120º C

•  A prueba de lavavajillas, higiénicas

•  Cumple estándar HACCP

 Bajo pedido / On order

- Damage proof (EPP, it is not cardboard)
- Hard, light and durable.
- High isolation capacity.
- Suitable from -40ºC up to +120ºC
- Dishwasher proof, hygienic.
- It complies with the HACCP standard

CAJA MULTIUNIVERSAL SIN TAPA
Multi universal box with no cover
Boîte sans couvercle multiuniversel
Caixa multiuniversal sem tapa

 Ref. 501011
H: útil / useful: 8 cm.
H: total: 12,5 cm.
Peso / Weight: 600 g.

Ref. 501012
H: útil / useful: 12 cm.
H: total: 16,5 cm.
Peso / Weight: 700 g.

Ref. 501014
Tapa de recambio
Replacement cover
H: Total: 3 cm.
Peso / Weight: 305 g.

interior / inside: 62,5 x 42,5 cm. / exterior / outside: 68,5 x 48,5 cm.

 Bajo pedido / On order

Para transporte de tartas, pasteles y pastas congeladas. Con tapa. Bandejas 

60 x 40 cm. interior: 62,5 x 42,5 cm. / exterior: 68,5 x 48,5 cm.

To transport cakes, pies and frozen dough. With cover. Tray 60 x 40 cm.
inside: 62,5 x 42,5 cm. / outside: 68,5 x 48,5 cm.

CAJA UNIVERSAL
Universal box - Case universel - Caixa universal

Ref. 501005 H: útil / useful: 8 cm. H: Total: 14 cm. 930 g.

Ref. 501006 H: útil / useful: 12 cm.H: Total: 18 cm. 1.160 g.

Ref. 501007 H: útil / useful:: 16 cm. H: Total: 22 cm. 1.240 g.

Ref. 501010 H: útil / useful:: 30 cm. H: Total: 36 cm. 1.670 g.

CAJAS ISOTÉRMICAS
Isothermic boxes - Boîtes isothermes - Caixas Isotérmicas
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CAJA COMBI UNIVERSAL PARA BANDEJAS DE 
60 x 40 cm. y 40 x 30 cm.
Universal combi box for trays 60 x 40 cm and 40 x 30 cm. 
Combi universal box plateau 60 X 40 cm. Et 40 x 30 cm. 
Caixa combi universal para bandejas de 60 x 40 cm. y 40 x 30 cm.
Ref. 501064
Guías / guides: 5/3 · H: útil / useful: 51 cm. · H: total: 61 cm. 
Peso / Weight: 5.800 g.
interior / inside: 40,8 x 62 cm. / exterior / outside: 61 x 70 cm.

THERMO SOPORTE MÓVIL PARA CAJA GN 1/1
Thermo mobile support Thermo support mobile - Thermo soporte móvil 
Ref. 501067
NPE, 4 ruedas, muy estable. 60 x 40 x H: 11 cm. · 2.650 g.

NPE, 4 wheels. Very stable. 60 x 40 x H: 11 cm. · 2.650 g.

SOPORTE PARA CAJAS COMBI 60 x 40 cm. 
Support for boxes Support pour les boîtes combi
Suporte para caixas combi 
Ref. 501063
NPE, 4 ruedas, muy estable. · 69 x 49 x H: 16 cm. · 3.330 g. 

NPE, 4 wheels. Very stable. · 69 x 49 x H: 16 cm. · 3.330 g.

ACCESORIOS - Accesories - Accessoires - Accesorios 
 Ref. 501093

2 partes laterales guías 9/1 - 2 side pieces guides 9/1

CAJA COMBI JUNIOR UNIVERSAL LATERAL
Universal combi junior side box - Junior combi universal side 
box - Caixa combi junior universal lateral 
Ref. 501000
Medidas exteriores / outside: 68 x 49 cm.
Medidas interiores / inside: 60,5 x 40,5 cm.
Volumen / Volume: 45,5 litros. Peso / Weight: 2.300 g.

- Caja de carga frontal. Conveniente para cargar y descargar Perfec-

ta para bandejas. 4 carriles, 5,5 cm. de distancia entre uno y otro.

- Front load box. Suitable for loading and unloading. Perfect for trays. 
4 rails 5.5 cm between both.

GUITARRA DE CORTE DOBLE COMPLETA
fios duplos completos com 4 padrões

 Ref. 625006
Superficie aprovechable / useful: 43 x 38 cm.

1 base PST 39 x 45 cm. H: 13 cm. - 4 cortadores inox. 48 x 59 cm.
A: 22,5 mm. - B: 30 mm. - C: 45 mm. - 1 plato inox. para apoyo. 
- 1 espátula. - 3 hilos inox. de recambio. - 2 herramientas para 
cambios de hilos.
FALTA TRADUCCIÓN AL INGLÉS

 Bajo pedido. / On order

 Bajo pedido. / On order
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MANUAL FLEXIPAN ® 
Ref. 705119
Título / Title: La Choix de Flexipan

Autor / Author: DEMARLE

Nº de páginas / Number of pages: 168

Idiomas / Languajes:
Manual pedagógico compuesto por 90 recetas para pasteleros y panaderos. Disponible en tres versiones: Francés, 

Inglés y Español.

Pedagogical manual consisting of 90 recipes for bakers and confectioners. Available in three languages: French, 
English and Spanish.

EXCEPTIONAL EXCURSIONS WITH FLEXIPÁN
Ref. 705039
Título / Title: Exceptional excursions with FLEXIPAN

Autor / Author: DEMARLE

Nº de páginas / Number of pages: 199

Idiomas / Languajes:
Este libro presenta diferentes recetas creativas elaboradas por 90 prestigiosos maestros pasteleros de todo el mundo.

This manual has several different recipes created by 90 prestigious master confectioners from all over the world.

PLATOS DECORADOS Y FRUTA ESCULPIDA - Decorated plates and carved fruit

Ref. 705060
Título / Title: Culinary carving & Plate decorating

Autor / Author: Harvey Rosen / Jonathan S. Rosen

Nº de páginas / Number of pages: 128

Idiomas / Languajes:
Contiene ideas de presentación de platos con verduras y frutas esculpidas y montajes de piezas artísticas básicas

It contains ideas for the presentation of plates with carved fruits and vegetables and the assembly of basic 
artistic works. 

GREAT MOMENTS - Cake design 
Ref. 705145
Autor / Author: Teresa Henriques

Idiomas / Languajes:
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LOS MEJORES 

TRUCOS

www.youtube.com/DekoraInnova

EN CANAL DEKORA APRENDE LOS MEJORES TRUCOS
¡Descubra los nuevos “Video Trucos” en nuestro canal YOUTUBE!. 

Escanee los códigos QR y descubra nuevas ideas, sugerencias y aplicaciones!

LEARN TIPS AND TRICKS WITH DEKORA CHANNEL
Find out the new “Video Tricks” in our YOUTUBE channel! 

Scan the QR codes and find out more new ideas, suggestions and applications!

aprende 

En Canal Dekora

CÓMO CONSEGUIR UN GLASEADO 
PERFECTO

HOW TO GET A PERFECT ICING

PINTAR UNA TARTA Y DECORAR CON RAMILLETES 
DE AZÚCAR Y FIGURA DEL EVENTO

DECORATE A CAKE, EMBELLISH WITH SUGAR BOUQUETS 
AND THE FIGURE OF THE EVENT

CÓMO UTILIZAR SERIGRAFÍA
HOW TO USE SILKSCREEN PRINTING

A COLOCAR UNA OBLEA SOBRE 
UNA TARTA

TO PLACE A WAFER ON A CAKE

COMO CONSEGUIR UNA HIDRATACIÓN CORRECTA 
DE LAS HOJAS DE GELATINA 

HOW TO GET A RIGHT HYDRATION OF THE GELATIN 
SHEETS   
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